
Degustazioni
3 PORTATE A SCELTA (1 antipasto, 1 primo o 1 secondo e dolce)  | 35
5 PORTATE A SORPRESA | 55
*Le degustazioni sono per tutti gli ospiti al tavolo

DOLCI

Chiede il  menu dei dolci

Crescionda Umbra
Zuppa Inglese
Chef’s Garden
Delizia di mele

MENU
Minestra di legumi, zucca
marinata e pane tostato

12

14

Uovo in camicia,
barbabietola rossa e

olive

Zuppetta di cipolle,
crostino al pecorino ed

erbette

Antipasti

14

Tartare di manzo e
crocchette di patate al

prosciutto di Norcia
16

DE TERRA VITA
RESTAURANT OF IL CANTICO DELLA NATURA

Umbricelli cacio e pepe
con tartufo

20

Lasagnetta boscaiola e
confettura di corbezzoli

antichi
16

Gnocchi gratinati, crema
di patate, porro e

guanciale

Primi

16

Risotto al burro
affumicato e

levistico 
18

Stufato di manzo con
ciliege, crosta di patate

24

14

Cavolfiore al forno con
spuma di formaggi ed

hummus di ceci

Maialino arrosto,  yogurt,
frutti rossi, caramello e

verdure agro

Secondi

24

Baccalá confit con
battuto di capperi, pinoli,

uvetta, olive ed erbe
22

Contorni | 8
Insalatina mista, verdure agro

Patata schiacciata
Broccolo al forno

Fagioli all’uccellettoVegetarian-Vegan
Zuppetta di cipolle e crostino al olio nuovo | 16
Minestra di legumi, zucca marinata | 12
Gnocchi gratinati con crema di patate | 16
Umbricelli al tartufo | 20
Terrina di verdure, purea allo zafferano | 16
Cavolfiore gratinato, hummus di ceci | 16


