
ANTIPASTI

Insalata tiepida di legumi di montagna Umbri, pomodori confit e crumble alle erbe | 14 

Bruschette al tartufo | 16

Terrina di verdure di stagione gratinate al forno | 14 

PRIMI

Trofie al pesto e pecorino locale  | 16


Umbricelli cacio e pepe con tartufo pregiato del periodo | 20

Strangozzi con crema di patate erette e limone | 16

SECONDI

Melanzana arrosto con pomodorini e yogurt di soia| 17

Insalatona mista con verdure in agrodolce, legumi e noci|16

Vellutata di spinaci con crostone al pecorino | 18

DOLCE

Panna cotta al caramello | 8

Zuppa inglese | 8

Gelato variegato | 8 

DEGUSTAZIONI vegetariano & vegano

3 portate | 35


Una degustazione a scelta del cliente dal menú di un antipasto, un primo o un secondo, ed un dolce.

5 portate | 55


Una degustazione a sorpresa composta da due antipasti, un primo, un secondo e dolce	.


* *Tutte le degustazioni sono per tutti i commensali e non sono divisibili.

*Le degustazioni di tre portate con piatti a base di tartufo hanno un costo aggiuntivo di €5 per persona.


